
MENU COLLEGE & LYCEE

Semaine Lundi 1 mars Mardi 2 mars Mercredi 3 mars Jeudi 4 mars Vendredi 5 mars

Céleri remoulade Rosette Terrine de poisson Crêpes

Salade endives tomates
Salade de pommes de terre aux 

poivrons
Macédoine Tomates au maïs vinaigrette

Salade bar Salade bar Salade bar Salade bar

Snaking Lycée Galette sarrazin jambon Quiche lorraine Wing poulet Nems

Boulettes de veau Chipolatas Raviolis poulet Bolognaise Beignets de la mer

Filet de lieu noir Médaillon de merlu Sauté de bœuf Omelette

Boulgour Lentilles Frites Pâtes Riz aux petits légumes

Brocolis Poelée de legumes Jeunes carottes Ratatouille

Gouda Camembert Vache qui rit Fromage frais

Yaourt nature Yaourt aromatisé Yaourt nature Yaourt aromatisé

Fruit du jour Corbeille du jour Corbeille du jour Corbeille du jour Corbeille du jour Corbeille du jour 

Fromage blanc crème de marron Petit suisse aux fruits entremet citron Donut's sucre

Salade de fruits au sirop Compote de fruit Salade de fruits au sirop Compote de fruit

Pain chocolat Ile flottante Tarte pomme Brownies

Salade de fruits au sirop Compote de fruit Salade de fruits au sirop Compote de fruit

Produits laitiers

Desserts 

Collège

Desserts Lycée

Scolarest s’engage à pouvoir accueillir dans tous ses restaurants tous les enfants 

souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en 

partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de 

qualité. Si vous êtes concerné, contactez le service de restauration de votre 

établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu à l’article 

R114.12 du décret du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les 

allergènes. 

SEMAINE DU 1
er

 AU 5 MARS 2021

Déjeuner

Entrées

Plats

Garnitures


